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Food n’ Drinks



Bites

ORA Plates

Sweets

Food

Sauerteigbrot & Butter

Olive tre Paesi

Giardiniera — hausgemachte Pickels
Canned Fish - frage unser Team
Formaggi del Giorno

Charcuterie - Tagesangebot

ORA Salad
Saisonal. Frage unser Team

Porchetta Weggli
Salsa Verde

Cured Saibling Ceviche
Kokos. Ingwer. Leche de Tigre. Chili.
Marinierte Zwiebeln. Krauter

Basque Cheesecake — hausgemacht
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Amici &
Neighbours

Food

Charcuterie und Kasespezialitaten beziehen wir
von der Mini Metzg aus der Markthalle. Das
Hausschwein (Bio-Qualitat) flr unsere Porchetta
kommt vom Gut Rheinau. Die Backerei Jung
vom Central liefert uns das Broft; direkt ums Eck.
Beim Gemuse und den Fruchten verwenden wir
saisonale Produkte von Hageli. Zusammen mit der
hauseigenen Commercio Manifattura kreieren
wir die Zutaten fUr unsere Barsnacks und Desserts.

Die Weinkarte haben wir mit unseren Freunden
von Vergani, Cultivino, Sidhang, Smith & Smith
sowie Trallala aus Bern erarbeitet. Gerne geben wir
euch eine passende Empfehlung ab.

Fleisch: CH / IT| Fisch: CH / PT/ ESP | Brot: CH

Uber Zzutaten in unseren Gerichten, welche Allergien
oder Intoleranzen auslésen kdnnen, informieren unsere
Mitarbeitenden auf Anfrage.



Aperitivo
Rebirth

Twist on
Classics

Drinks

Negroni 16
Gin. Vermouth Blend. Bitter
Bitter. Fruity. Iconic

Negroni Bianco 17.5
Gin. Gentian. W. Vermouth. Sherry. Pepper. Olive
Bitter. Twisty. Spicy

Sbagliato Bene 14.5
Bitter. Red Vermouth. Cherry Yogurt. Bubbles
Fruity. Bubbly. Bitter

Abstracion 16.5
Tequila. Chocolate. Sea buckthorn. Corn
Bitter. Floral. Fruity

ORA Spritz 14
Rosolio di Bergamotto. Green Apple. Bubbles
Iconic. Fruity. Fresh

Espresso Martini 19
Vodka. Espresso. Aimond
Evanescent. Technological. Nutty

Martino 18
Gin. Dry Vermouth. Sherry. Vetiver. Olive
007. Aromatic. Citrusy

Daiquiri Sacro 17
White Rum. Lime. Cedro Lig. Palo Santo
Citrusy. Holy. Sweet



Highball
Section

0%
Zero Zero

Drinks

ORA for a Paloma
Mezcal. Tequila. Rhubarb. Jasmine. Chili
Smoky. Spicy. Floral

Fizzy Colada
Rum. Coconut. Pineapple. Lavender. Bubbles
Iconic. Tropical. Bubbly

Green Cynar
Cynar. Watermelon. Basil. Citrus
Herbal. Vegetal. Refreshing

Fig Sake
Yuzu Sake. Fig Leaves Soda
Light. Dry. Floral

GuavA
Guava. Rosemary. Apricots
Aromatic. Tasty. Unconventional

PomB
Pomegranate. Sour Cherry. Peppercorn. Figs
Fresh. Vegetal. Citrusy

No Groni
0% Gin. 0% Bitter. 0% Vermouth
Drinkable. Bitter. Classy
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Bubbles

White

Orange

Rosato

Red

Ancestrale - Pietramore
Trebbiano. Abruzzo. Italia

Crémant de Bourgogne - Trénel
Chardonnay. Bourgogne. France

Le Brez - Domaine la Colombe
Chasselas. Waadt. Schweiz

VinDaGoti - Filippi
Garganega. Veneto. Italia

Pell a Pell - Pardas
Xarel-lo. Catalunya. Espana

Weissherbst Klettgau - Markus Ruch
Pinot Noir. Schaffhausen. Schweiz

Nebbiolo 1661 - Boroli - 2023
Nebbiolo. Piemonte. Italia

Poncié - Domaine Chermette - 2022
Gamay. Saint Vérand. France

Wine n' Bubbles
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Beer
on Tap

Beer
Bofttles

Soft and
sonstigs

Beer n' Soft

Appenzeller Quoéllfrisch Hell
25cl | 40cl

Locher Craft Free Fall — alkoholfrei
25cl | 40cl

Seasonal from the Tap

Appenzeller Amber
Quolifrisch Naturtrib - Blgel
Kitchenbrew Windstill NEIPA — 0.5%

ORA Wasser - still or bubbly

Wir setzen auf frisch gefiltertes
Zurcher Trinkwasser und spenden von
jeder Flasche an Wasser fur Wasser.
Adam + Uva Bio Rosé Bubbles
Chinotto

Gents Tonic | Ginger Beer

Cola| Cola zero

Samuel's Schorle

Preise in CHF inkl. MwSt.

457
457

*

33cl 6.5
33cl 7
33cl 8.5
50cl 5
20cl 9
275cl 4
20cl 6
33cl 4
33cl 7



